
Caffè & Trattoria

TIRAMISU  
Tiramisù Classico 

78 kr.

MINT PANNA COTTA
med chokoladeflager

78 kr.

DAGENS KAGE
80 KR.

GELATO CLASSICO 
Vanilje ◆ Chokolade ◆ Citron sorbet  

37 kr. pr. scoop

Spørg tjeneren vedr. evt. allergener Grønne retter er plantebaserede og uden kød, fisk  
eller fjerkræ. Der kan være animalske kilder i retten.

PASTA
PAPPARDELLE ALLA BOLOGNESE 

Pappardelle pasta med ragù 
og parmesan 

155 kr.

RIGATONI ALL' AMATRICIANA  
Rigatoni pasta med luftørrede 

pancetta af svinekæber i tomatsauce, 
toppet med Pecorino ost 

155 kr.

LINGUINE AI FRUTTI DI MARE:
Linguine tilberedt med hummerbisque, 
toppet med calamari, rejer, muslinger, 

persille, citron og chili-olie
170 kr.

GNOCCHI ALLO SCARPARIELLO
Cherrytomat, basilikum,  

parmesan og smeltet mozzarella
160 kr.

RISOTTO ALLA MILANESE
Safranrisotto, gremolata og parmesan

168 kr.
tilføj Røget knoglemarv +30 kr.

PIZZE
MARGHERITA 

Tomatsauce, mozzarella og basilikum 
142 kr.

med skinke +18 kr.
med Pepperoni +18 kr.

PACHINO
Tomatsauce, mozzarella,  

cherrytomater, rucola, hvidløgsolie
145 kr.

BROCCOLINI 
Mozzarella, broccoli, oliven,  

chili-kapers dressing og røget cheddarost  
155 kr.

DIAVOLA 
Tomatsauce, mozzarella,

krydret salsiccia pølse og spinat  
150 kr.

SALSICCIA E PATATE  
Mozzarella, toskansk pølse,  

ovnbagte kartofler og stegt rosmarin 
160 kr.

CAPRICCIOSA
Tomatsauce, mozzarella, skinke,  

oliven og årstidens svampe
160 kr.

PANCETTA   
Tomatsauce, mozzarella, gorgonzola, 

sprød pancetta og rødløg 
165 kr.

ANTIPASTI & APERITIVO

PROSECCO 85 kr. APEROL SPRITZ 95 kr. GIN&TONIC 90 kr.

OLIVE – NOCCIOLE TOSTATE 
Oliven med urter & ristede nødder  

65 kr.

FRITTO MISTO 
Dybstegt paneret blæksprutte  

og torsk serveret med  
citronmayo  

95 kr.

 BRUSCHETTA 
2 stykker grillet syrnet dejbrød  

toppet med marinerede tomater,  
hvidløgsolie og oregano 

78 kr.

CAPRESE SALAD 
Stracciatella ost, bøftomater  
serveret med basilikum og  
balsamicoeddike reduktion 

108 kr.

SALMONE AFFUMICATO 
Røget laks på frisee salat serveret 

med estragon mayo, og toppet med 
citronette dressing 

135 kr.

ANTIPASTO ALL' ITALIANA  
Udvalg af salami, pølser, ost, 

hjemmelavede pickles, rød pesto, 
oliven serveret med focaccia. 

145 kr.

INSALATA DI POLLO AL PARMIGIANO 
Salat med stegt kylling,  

parmesanstykker, citronmayo  
og croutoner   

148 kr.

APERITIVO  
OPGRADERING

2 Aperol Spritz 
+ oliven & saltede nødder

235 kr.

DOLCI

COTOLETTA DI MAIALE
Paneret svinekotelet,  

bagte nye kartofler og citron
245 kr.

BRASATO DI MANZO  
AL VINO ROSSO

Braiseret oksekød,  
rødvinssauce og kartoffelmos  

248 kr.

SECONDI
(EFTER KL. 17.00)

2403-Mazzolis-SIT-Menu-Drikke-DK-A4.indd   12403-Mazzolis-SIT-Menu-Drikke-DK-A4.indd   1 14/03/2024   10.5314/03/2024   10.53



Caffè & Trattoria

BOBLER
	 Glas� Flaske
Isabella Malvasia, Secco	   �   320 kr.
Le Tre Caravelle Rose, Demi Sec� 335 kr.
Prosecco, Villa di Mare, Økologisk 	   85 kr.�   375 kr.

SODAVAND OG SAFT
Filtreret vand (med/uden brus) ½ l �   25 kr.
Filtreret vand (med/uden brus) 1 l �   45 kr.
Ginger Ale 25 cl �   48 kr. 
Pepsi/Pepsi Max 40 cl �   48 kr. 
Faxe Kondi/Mirinda appelsin 40 cl �   48 kr.
Italiensk citronvand 33 cl�   50 kr.
Italiensk appelsin-sodavand 33 cl� 50 kr.
Økologisk hyldeblomstsaft 40 cl �   48 kr.
Æblemost 27,5 cl�   42 kr.
Ice tea Peach 40 cl � 48 kr.

HVIDVIN
	 Glas� Flaske
Villa di Mare Pinot Grigio	 80 kr.� 320 kr. 
Tormaresca Chardonnay Classic	 90 kr.� 350 kr. 
Soave Guerrieri Rizzardi� 385 kr.
Bramito del Cervo Bianco� 425 kr.

APERITIVO
Aperol/Campari Spritz/Limoncello Sptitz�   95 kr.
Gin & Tonic�   90 kr.

SPIRITUS
Limoncello�   50 kr.
Sambuca�   50 kr.
Fernet Branca�   50 kr.
Jameson Whiskey�   60 kr.
Baileys �   65 kr.

KAFFE & TE
Espresso, single/dobbelt shot �   35 kr. / 40 kr.
Americano�   45 kr.
Cortado�   40 kr.
Caffè latte�   50 kr.
Cappuccino�   50 kr.
Te�   50 kr. 
English breakfast, Ginger, Green, Lemon, Fruity, 
Summer gold & Mint

Iskaffe�   48 kr.
Varm chokolade med flødeskum �   55 kr.
Irish coffee �   85 kr. 
Caffè Amaretto �   85 kr.

RØDVIN
	 Glas� Flaske
Villa di Mare Rosso, Økologisk 	 80 kr.�  320 kr.
Itynera Primitivo	   85 kr.�   330 kr.
Barbera d’Alba, Ciabot Camerano�   425 kr.
Valpolicella Ripasso�   475 kr. 
Guerrieri Rizardi
Barolo, Riva Leone�   645 kr.
Brunello di Montalcino, Terre di Bo�   855 kr.
Amarone Classico, Villa Rizzardi	   �   975 kr.

ROSÉ
	 Glas� Flaske
Villa di Mare Rosato	   80 kr.�   320 kr. 
Giardino Toscana, IGT, Santa Cristina	  90 kr.�   355 kr.
Rosabella Rosato, G.D Vajra�  425 kr.

DESSERTVIN
	 Glas� Flaske
Moscato d'Asti, Fiocco di Vite	   75 kr.�   295 kr. 
Brachetto d’Acqui, Fiocco di Vite	   �   325 kr.

Pilsner Royal organic 40 cl� 60 kr. 
Classic Royal 40 cl� 60 kr.
Schiøtz Gylden IPA  40 cl� 65 kr.
Moretti 40 cl �   65 kr.
Heineken 0,0% 33 cl�   45 kr.

ØL
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